
KOMBI GERICHTE
Kombi-Platte A  ................................................................ 25,90
Sauer-scharf Suppe oder Frühlingsrolle
Hähnchenfi let mit Mu-Ehr-Pilzen, Bambus und Paprika (scharf) / 
Ente süß-sauer mit Ananas

Kombi-Platte B  ................................................................ 24,90
Sauer-scharf Suppe oder Frühlingsrolle
Rindfl eisch mit Mu-Ehr-Pilzen, Paprika und Bambus (scharf) /
Hähnchenbrust knusprig gebacken auf Sojakeimen

Kombi-Platte C  ................................................................ 27,90
Sauer-scharf Suppe oder Frühlingsrolle
Hummerkrabben Chop-Suey / Ente à la Mandarin (scharf)

180 A. “Kink-Lon” Platte (für 1 Person)  ............................ 28,90
 * Sauer-scharf Suppe oder Frühlingsrolle
 * Son-Su Ente (Ente knusprig gebacken mit Soja)
 * Schweinefl eisch süß-sauer mit Ananas
 * Geschnetzeltes Rindfl eisch mit Zwiebeln
 * Pikanter Salat und Lychees

180 B. “Kink-Lon” Platte (für 1 Person)  ............................ 28,90
 * Sauer-scharf Suppe oder Frühlingsrolle
 * Son-Su Ente (Ente knusprig gebacken mit Soja)
 * Rindfl eisch nach Szehuan Art (scharf)
 * Hühner-Satée (Hähnchenfi let in scharfer Erdnußsoße)
 * Sojakeimsalat und Lychees

181.  “Chinesische Reistafel“ (für 2 Personen)  ............... 58,00
 * Sauer-scharf Suppe oder Frühlingsrolle
 * Son-Su Ente (Ente knusprig gebacken mit Soja)
 * Hähnchenfi let mit Gemüse (scharf)
 * Schweinefl eisch süß-sauer mit Ananas
 * Geschnetzeltes Rindfl eisch mit Bambus
 * Hühner-Satée (Hähnchenfi let in scharfer Erdnußsoße)
 * Pikanter Salat und Dessert

MITTAGSMENÜ
Alle Mittagsmenüs inklusive einer dieser Vorspeisen:

M 1.  Hawaii-Töpfchen  .................................................. 15,90
 (Hähnchenfi let gebraten mit Früchten, Garnelen in 
 Kokosmilch und gelbem Curry)
M 2. Curry-Eierreis oder Nudeln gebraten 
 mit Hühnerfl eisch  ................................................. 12,50
M 3.  Tan-Zhu-Yü  .......................................................... 14,50 
 (Rotbarschfi let paniert gebacken süß-sauer mit Ananas) 
M 4. La-Gian-Yü (scharf)  ............................................... 14,50
 (Rotbarschfi let paniert gebacken mit Gemüse)
M 5. Schweinefl eisch paniert gebacken mit Ananas und
 süß-sauer Soße  ..................................................... 13,50 
M 6. Schweinefl eisch mit Gemüse (scharf)  .................... 13,50 
M 7. Schweinefl eisch Chop-Suey  .................................. 13,50 
M 8. Rindfl eisch mit Gemüse (scharf)  ............................ 14,00 
M 9. Rindfl eisch süß-sauer-scharf  .................................. 14,50 
 (Mit Ananas, Lychees, Paprika, Zwiebeln & Knoblauch) 
M 10.  Rindfl eisch mit Champignons und Bambus  ........... 14,00 
M 11.  Geschnetzeltes Rindfl eisch mit Zwiebeln (scharf)  .. 14,00 
M 12.  Hähnchenfi let in Curry-Soße (scharf)  .................... 13,50 
M 13.  Hähnchenfi let mit Gemüse (scharf)  ....................... 13,50 
M 14.  Hähnchenfi let Chop-Suey  ..................................... 13,50 
M 15. Son-Su Gie  ........................................................... 14,90 
 (Hühnerbrust paniert gebacken mit Sojakeimen)
M 16. Gu-Lau Gie  ........................................................... 14,90 
 (Paniert gebackene Hähnchenstücke mit süß-sauer Soße) 
M 17.  Ente knusprig gebacken mit Sojakeimen  ............... 15,90 
M 18.  Ente knusprig gebacken mit Ananas und 
 süß-sauer Soße  ..................................................... 15,90
M 19. Kombi-Platte A  ...................................................... 18,50 
 (Ente knusprig gebacken mit Soja & Hähnchen-Satée)
M 20. Kombi-Platte B  ...................................................... 17,50 
 (Hühnerfl eisch paniert gebacken mit Sojakeimen und
 Schweinefl eisch süß-sauer mit Ananas)
M 21.  Gemischtes Gemüse gebraten mit To-Fu (scharf)  ... 13,50 
M 22.  Garnelen mit Gemüse, Ingwer 
 und Knoblauch (scharf)  ......................................... 18,90

Aufpreis:
Anstelle der Tagessuppe: Frühlingsrolle o. andere Suppe..... 2,00 
Anstelle des gekochten Reis: gebratene Nudeln  ................. 2,50

Nur werktags von 12.00-14.30 Uhr, außer an Sonn- & Feiertagen.
Alle Preise gelten einschließlich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

170. Kink-Lon Tafel (für 2 Personen) 
      * Sauer-scharf Suppe oder Frühlingsrolle
         * 4 St. Scampis gebacken 
            mit süß-sauer Soße
             * Ente knusprig gebacken mit Sojakeimen
              * Rindfl eisch mit Brokkoli
              * Hähnchen-Satée
             * Hähnchenfi let mit Paprika 
            und Nüssen ....................................62,00

SPEZIALITÄTEN 

Einzelne Speisen enthalten den Zusatzstoff „Natrium Glutamat“. Für Allergiker: 
Bitte vor der Bestellung der Speisen unser Servicepersonal informieren. Folgende Speisen 
beinhalten Natrium Glutamat: Sauer-scharf Suppe, Füllung der Frühlingsrolle

China Restaurant Kink-Lon
Franzstraße 45-47 
52064 Aachen

Tel.: 0241-20798
Web: www.kink-lon.de

Öffnungszeiten:
Montag bis Sonntag
von 12.00 bis 14.30 Uhr
von 17.30 bis 22.00 Uhr



Nr. 25
Teriyaki Hähnchenspieße
mit Salat, Gurke und
Satée Soße

VORSPEISEN
21.  Frühlingsrolle  .............................................................. 5,90

22.  6 St. vegetarische Mini-Frühlingsrollen mit 
 süß-sauer Soße  ............................................................ 4,90
23.  Kropoek (Hummerchips)  ............................................. 3,90
24.  2 St. Scampis in Sesamkruste gebacken
 mit süß-sauer Soße  ...................................................... 9,90
25.  Teriyaki Hähnchenspieße mit Salat, Gurke, Satée Soße  ... 9,90
26.   Sojakeimsalat & Pikanter Salat  .................................... 4,90
27.  Wan-Tang gebraten mit süß-sauer Soße  ..................... 10,90
28. Gemischte Vorspeisenplatte  ....................................... 12,90
 (3 knusprige Wan-Tang, 1 Satée Spieß, 3 Mini-Lumpia)

SUPPEN
31.  Tofu-Suppe mit Tomaten und Ei  ................................... 5,90
32.  Sauer-scharf Suppe  ...................................................... 5,90
33.  Tomatensuppe mit Hühnerfl eisch  ................................ 6,50
34.  Maiscremesuppe mit Hühnerfl eisch ............................. 6,50
35.  San-Sien Suppe  ........................................................... 5,90
36.  Wan-Tang Suppe  ......................................................... 6,90
37.  Fleischklößchensuppe mit Glasnudeln  ........................ 6,90

FISCH & HUMMERKRABBEN
61.  Rotbarschfi let mit chin. Knoblauchsoße (scharf)  ........ 17,50
62.  Rotbarschfi let süß-sauer mit Ananas  .......................... 17,50   
63.  Rotbarschfi let mit Gemüse in Thai-green Curry  ......... 17,50

71.  Hummerkrabben mit Mu-Ehr Pilzen, Bambus
 und Paprika (scharf)  ................................................... 23,90
72. Hummerkrabben gebacken mit 2 Soßen  .................... 23,90
73. Hummerkrabben gebraten in  ..................................... 23,90
 chin. Knoblauchsoße (scharf)
74. Hummerkrabben à la Kink-Lon (scharf) ...................... 23,90
75. Hummerkrabben mit Gemüse, Ingwer, Knoblauch  .... 23,90

BEILAGEN
Portion gekochter Reis  ....................................................... 2,90
Portion Reis oder Nudeln gebraten  .................................... 4,90             
Portion Glasnudeln  ............................................................ 5,90
Portion Sojakeime gebraten  ............................................... 5,90 
Portion Satée-Soße ............................................................. 3,50
Portion süß-sauer Soße  ...................................................... 1,90

SCHWEINEFLEISCH
82.  Schweinefl eisch Chop-Suey  ...................................... 16,90
83.  Schweinefl eisch paniert gebacken mit Ananas 
 und süß-sauer Soße  .................................................. 16,90

VEGETARISCH
91.  Gemischtes Gemüse  ................................................. 15,90
92.  Gebratene Mu-Ehr-Pilze, Tong-Ku-Pilze 
 und Bambus  ............................................................. 17,90
93.  Saison Gemüse gebraten mit getrockneten 
 Chillischoten und Kokosmilch (scharf)  ...................... 16,90
94.  To-Fu gebraten mit Brokkoli  ...................................... 16,90
95. Gebratener Reis mit Ei u. verschiedenem Gemüse  .... 15,90
96.  Gebratene Nudeln mit verschiedenem Gemüse  ........ 15,90

RINDFLEISCH
101. Rindfl eisch mit Bambus und Tomaten  ...................... 17,90
102. Rindfl eisch mit Mu-Ehr-Pilzen, Bambus und
  Paprika (scharf)  ........................................................ 17,90
103. Rindfl eisch Chop-Suey  ............................................ 17,90
104. Rindfl eisch nach Szehuan Art (scharf)  ...................... 17,90
105. Rindfl eisch à la Kan-Ton (süß-sauer-scharf)   ............. 18,90
106. Rindfl eisch à la Kink-lon (scharf)
  (Gebraten mit Zwiebeln, Paprika, schwarzen Bohnen
  und Knoblauch) ....................................................... 18,90
107. Rindfl eisch in Thai-green Curry mit Champignons, 
  Paprika, Basilikumblätter und Knoblauch (scharf)  .... 18,90

TIT-PAN
T1.  Tit-Pan Min-Hsia (scharf)  ........................................... 30,00
T2. Tit-Pan Kao-Ya  ........................................................... 22,90
T3.  Tit-Pan Nio-Ro (scharf)  .............................................. 19,90
T4.  Tit-Pan Thai-Min-Hsia (scharf)  ................................... 24,90
T5.  Tit-Pan Luo-Han-Zhai (scharf)  ................................... 17,90

HÜHNERFLEISCH
131. Hähnchenfi let in Würfeln mit Bambus, Paprika 
 und Nüssen (scharf)  ................................................. 17,90
132. “Son-Su-Gie” Hähnchenfi let knusprig gebacken 
 mit Sojakeimen  ........................................................ 18,90
133. Hähnchenfi let Chop-Suey  ........................................ 17,90
134. Hähnchenfi let mit Mu-Ehr-Pilzen, Bambus 
 und Paprika (scharf)   ................................................ 17,90
135. “Hawaii-Töpfchen” Hähnchenfi let mit Früchten und
 Garnelen in Kokosmilch und gelbem Curry  ............. 18,90
136. Hähnchen-Satée  ...................................................... 18,90
137. Hühnerbrust knusprig mit Ananas, süß-sauer Soße  .. 18,90
138. “Gu-Lau-Gie” Hähnchenfi let knusprig gebacken 
 mit 2 verschiedenen Soßen  ...................................... 18,90

ENTE (KNUSPRIG GEBACKEN)
151. Ente Chop-Suey  ....................................................... 21,90
152. Ente mit Bambus und Cashewnüssen  ....................... 21,90

153. Ente nach Thai-Art (scharf)  ....................................... 21,90

154. Ente à la Mandarin (scharf)  ...................................... 21,90
155. Ente mit Sojakeimen  ................................................ 21,90
156. Ente süß-sauer mit Ananas  ....................................... 21,90
157. Ente mit Mu-Ehr-Pilzen, Bambus 
 und Paprika (scharf)  ................................................. 21,90

REIS & NUDELN
111. Reis gebraten mit Garnelen  ..................................... 18,90
112. Reis gebraten mit Rindfl eisch  ................................... 15,90
113. Reis gebraten mit Hühnerfl eisch  .............................. 15,90
114. Nasi Goreng  ............................................................ 17,90

115. Nudeln gebraten mit Garnelen  ................................ 18,90
116. Nudeln gebraten mit Rindfl eisch  ............................. 15,90
117. Nudeln gebraten mit Hühnerfl eisch  ......................... 15,90 
118. Bami Goreng  ........................................................... 17,90

CHEFKOCH EMPFEHLUNG
* Sauer-scharf-Suppe oder 
 Frühlingsrolle
* Gambas in Kräuter-Knoblauch-
 Soße (scharf)
* Ente knusprig gebacken auf 
 Sojakeimen ..................... 34,90


